
C L A S S I F I C A Z I O N E
DOC Sicilia

V I T I G N O
100% Grillo

G R A D A Z I O N E  A L C O L I C A
13,0% - 14,0% in vol

T E R R E N O
composizione tipo misto calcareo-argilloso

A L T I M E T R I A
circa 340 metri s.l.m.

F O R M A  D I  A L L E V A M E N T O
spalliera a guyot

V E N D E M M I A
manuale tra la seconda e la terza decade di 
agosto

V I N I F I C A Z I O N E
pressatura soffice delle uve e fermentazio-
ne in acciaio a bassa temperatura

M A T U R A Z I O N E
in acciaio a temperatura controllata

A F F I N A M E N T O
in bottiglia 

T E M P E R A T U R A  D I  S E R V I Z I O
8° - 10° C

D E G U S T A Z I O N E
colore giallo dorato con riflessi verdognoli, 
profumo intenso con note di frutta tropi-
cale, al palato fresco ed agrumato con una 
buona persistenza aromatica e piacevole 
sapidità.

GRILLO


