
C L A S S I F I C A Z I O N E
DOC Sicilia

V I T I G N O
100% Nero d’Avola

G R A D A Z I O N E  A L C O L I C A
 14,0% in vol

T E R R E N O
composizione tipo misto calcareo-argilloso

A L T I M E T R I A
circa 400 metri s.l.m.

F O R M A  D I  A L L E V A M E N T O
spalliera a guyot

V E N D E M M I A
manuale tra la seconda e la terza decade 
di settembre

V I N I F I C A Z I O N E
macerazione lunga sulle bucce con 
rimontaggi e délestages periodici fino al 
completo svolgimento della fermentazio-
ne alcolica a temperatura controllata con 
successiva pressatura soffice

M A T U R A Z I O N E
in acciaio a temperatura controllata per 
favorire la decantazione naturale

A F F I N A M E N T O
in barrique nuove di rovere francese di 
media tostatura a grana fine per circa 8 
mesi e dopo l’imbottigliamento per 
almeno altri 12 mesi in bottiglia

T E M P E R A T U R A  D I  S E R V I Z I O
18° - 20° C

D E G U S T A Z I O N E
Colore rosso rubino consistente, al naso 
spiccano sentori di frutta matura 
come prugna e amarena per 
sfumare con cacao e vaniglia, 
in bocca si esprime con un 
sorso lungo e persistente.
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